
Menu « Equilibre » 
Notre univers en 4 services 

89 

 

Rouget grillé, tomate, mûre  

… 

* 

... 

Foie gras poêlé, oignon, café  

... 

Entrecôte de porc ibérique, aubergine, prune 

… 

Forêt noire en légèreté                                                                                                                                                                
 

Menu « découverte » 
Notre univers en 6 services 

 

135 
 

Rouget grillé, tomate, mûre  

… 

* 

... 

Arrivage de ligne, coquillages, origan  

.... 

La belle langoustine, cuisson instantanée,  

Vin jaune 

... 

Canette marinée, aubergine, prune  

… 

Framboise, poivron confit 

… 

Forêt noire en légèreté        
                                                    

*Caviar osciètre, veau de galice et iode en une bouchée 

Gourmandise proposée en supplément du menu 
35 



 

A la carte 

 
 

Entrées. 
 

Rouget grillé, tomate, mûre                                  31 

Tartare de veau de galice, iode, noisette, « Antonius caviar »                    54                                                   

 Sans caviar                                                                                                           29 

 

 

Plats. 
 

Arrivage du moment, coquillages, origan                 39 

Pièce de bœuf en sélection, Légumes actuels                                                          45 

 

 

 

Fromage. 
 

Sélection de fromages affinés par « Fréderic Van Tricht »                                    21 

 

 

 

Desserts. 
 
Framboise, poivron confit                                                                     16 

Forêt noire en légèreté                                                                                                 16 

 

 

 

 

 


